
Packages Eistockschiessanlage Restaurant Golfpark Moossee  

vom 01.11. – 21.12.2018 

Package 1 «Apéro»: 

Eisstockschiessen CHF 500.00/Stunde zzgl. Apéro (inkl. Getränke)  

für CHF 30.00 /Person 

Apéro 

Hausgemachter Fleisch- und Käsekuchen 

Crostini mit Kürbis sweet & sour 

Pastinakensuppe mit Randenchips 

Datteln im Speckmantel 

Lachsroulade mit Meerrettichschaum 

Heisse Marroni 

Package 2 «Käseondue»: 

Eisstockschiessen CHF 500.00/Stunde zzgl. Apéro / Fondue / Dessert (inkl. Getränke) 

für CHF 98.00 / Person 

Apéro 

Hausgemachter Fleisch- und Käsekuchen 

Crostini mit Kürbis sweet & sour 

Pastinakensuppe mit Randenchips 

Datteln im Speckmantel 

Lachsroulade mit Meerrettichschaum 

Heisse Marroni 

*** 

Fondue 

Klassisches Käsefondue mit Vacherin, Greyerzer und Emmenthaler 

serviert mit ofenfrischem Brot 

*** 

Hausgemachtes Sauerrahmmousse mit Waldbeeren 



Package 3 «Menü»: 

Eisstockschiessen CHF 500.00/Stunde zzgl. Apéro + 3.Gang Menü (inkl. Getränke)  

für CHF 118.00 / Person 

Apéro 

Hausgemachter Fleisch- und Käsekuchen 

Crostini mit Kürbis sweet & sour 

Pastinakensuppe mit Randenchips 

Datteln im Speckmantel 

Lachsroulade mit Meerrettichschaum 

Heisse Marroni 

*** 

Menü 1 Kalb 

Kürbiscrèmsuppe mit gebratener Crevette und Kürbiskernöl 

*** 

Zartes Kalbsnierstück in der Salzkruste mit leichter Grand Marnier Sauce 

Kartoffel-Schwarzwurzelgratin und Randenpüree 

*** 

Heisse Beeren mit Baiserhaube, hausgemachte Zimtglace mit Vanilleespuma 

Menü 2 Rind 

Nüsslisalat mit Ei, Pilzen und Nüssen mit Rotwein-Balsamicodressing 

*** 

Rosa gebratenes Rindsentrecôte auf Pilzragout 

serviert mit Butterspätzli und Rotkraut 

*** 

Glühweinparfait mit Pistazienkrokant und Mangocoulis 

Menü 3 Truthahn 

Kartoffelsuppe mit Cheddar und Speck 

*** 

Traditionell gefüllter Truthahn mit Cranberry-Orangensauce 

serviert mit Süsskartoffelpüree und Rotkraut 

*** 

Hausgemachter Schokoladenkuchen mit Marshmallows und Erdnussbutter 



Inkludierte Getränke 

 Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 

 Orangensaft 

 Feldschlösschen Premium 

 Soave Classico DOC, Domini Veneti oder Epesses AOC, Cave des Moines (Fondue) 

 Lagone IGT, Aia Vecchia oder Twanner AOC, Peter Posch (Fondue) 

 Kaffee / Espresso 

 auf Wunsch zum Apéro: Glühwein / Punsch 

Alkoholische Getränke inkludiert zum Apéro: 2 Bier oder 2 Glas Wein 

Alkoholische Getränke inkludiert zum Essen: zusätzlich 2 Glas Wein 

Das Restaurant behält sich vor, den Weinausschank bei übermässigem Weinkonsum zu 
stoppen bzw. zusätzlich zu verrechnen. 


